Buffet fruits de mer

salade de tomates cerise
" et billes de mozzarella buffala au pesto
salade d'avocat, coeur de palmier,
crevettes et agrumes
Caviar d’aubergine
salade gourmande aux gésiers confits
_#Salade’de pousses de soja, coriandre et menthe
salade de légumes du soleil confits et grillés
salade de pommes fruits, choux rave
et raisins au curry
Sélection de sauces maison A=
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Duo de Saumon frais et fumé parfumeé a la
citronnelle
Salade de seiche a I'huile d’Olive
Terrine de fruits de mer
Crevettes a l'anis
Huitres et moules
Salade de poulpes et poivrons

Calamars a la creme d'olive et citron vert

Pinces de crabes
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Buffet charcuterie
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Rillettes de région
Jambon braisé

Galantine de Lapin aux pistaches
Plateau de fromages de région
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-J_e pere Noél et son tno-musmal"voﬁ's accuelllato
avec -un cocktail de blenvenue ——
- Un clown et un magtmen vous-accompa@pn“f
~ durant votre repas - .
- Un buffet magique ou tousndat]s SeJ‘Uﬁlt
a volonté vous attend -
- Et afin'de rester dararhbiance le.
: champ;agne et le vinmdrau rendez- vous
*Pour'llas enfantdes adultes les
_sodas coyleronwrﬂ,

Buffet enfants

Lasagne au saumon
Hot-Dog
Fussilli a la creme
Escalope de Poulet
P_izza_maiso‘n d
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Buffet chaud

Filet de saumon frais au safran
Faux-Filet de Boeuf braisé
sauce porto
Canard a I'orange
Dinde aux marrons
Penne a la creme de morilles
gratin dauphinois aux cantal
Brocolis et pignons grillés
Duo de riz Coloré

poélée de |légumes de saison

Buffet de dessert§

Rosette- foie gras-terrine jambon fumé

Blches de Noél
Assortiments de tartes
Assortiments d’entremets

(cremes brulées, croquant ""-""

chocolat,frambosier ...)*
Cascades de fruits frais
de saisons
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